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O/DBX0002S-2026

国家市场监督管理总局令 【2023】 第70号 《定量包装商品计量监督管理办法》
3 技术要求
3. 1 原辅料要求
3. 1.1 豌豆淀粉、 大米淀粉、 红薯淀粉： 应符合GB 31637的规定。
3.1.2 天然胡萝 卜素： 应符合GB 31624的规定。
3.1.3 卡拉胶： 应符合GB 1886.169的规定。
3.1.4 氯化钾： 应符合GB 25585的规定。
3.1.5 柠檬酸： 应符合GB 1886.235的规定。
3.1.6 水及生产用水： 应符合GB 5749的规定。
3.2 感官要求

应符合表 1 的规定。
表1  感官要求

项 且 检验方法要 求
呈白色、乳白色、黄色色泽 取适量样品置于白瓷盘内， 在充足自呈凝胶状，微有弹性组织形态/性状 然光下， 目测其色泽、 组织形态/性状、 杂滋、气味 具有本产品固有的滋、气味，无异味异臭 质 。 口尝其滋味， 鼻嗅其气味 。无正常视力可见的外来杂质杂质

3.3 理化指标
应符合表2的规定。

表 2 理化指标

检验方法指标项且
水分/(g/100g) ≤ GB 5009.398
淀粉 (以干基计 ) /(g/100g) ≥ GB 5009.950.0
铅（以Pb计)/(mg/kg) ≤ GB 5009.120.45

3.4 微生物限量
应符合表3的规定。

表3 微生物限量
采样方案”及限量

(若非指定，均以CFU/g表示) 检验方法项 目
Mn mc

菌落总数/(CFU/g) 10 10⁶ GB 4789.25 2
大肠菌群/(CFU/g) GB 4789.3平板计数法10²205 2
样品的采样及处理按GB 4789.1执行 。

3.5 致病菌限量
应符合表4的规定。
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